Ort: Restaurant Kreuz-Schoren in Muhlau
Datum: 19. November 2026
Wann: 18.30 Uhr

Offizielle Wildkarte vom Restaurant Schoren:

Vegetarisch

Herbstteller *Schoren®
mit Spatzli, geschmortem Rotkraut, Rosenkohl und Maroni,
garniert mit Fruchten der Saison 34.00

Hausgemachter Maroni-"Braten”

serviert mit Preiselbeer -Rahmsauce, Rotkraut, Rosenkohl und Kurbis 36.00
Kasespatzli mit Apfelmus

abgeschmeckt nach Art des Hauses mit wirzigem Bergkase,

garniert mit frittierten Zwiebelringen 27.50

Wildgerichte

Hausgebeizter Rehpfeffer aus dem Freiamt *Jager Art*
begleitet von Butterspatzli, geschmortem Rotkraut, Maroni
Kurbisgemuse und Rotweinbirne 38.50

Zarte Rehschnitzel aus dem Freiamt an Wildrahmauce
serviert mit Rotkraut, Maroni, Rosenkohl
Mirza-Apfel und Butterspatzli 46.00
Rehriicken in zwei Gangen serviert (@b2Personen)
1. begleitet von Butterspatzli, Rotkraut, Maroni und Mirza-Apfel
garniert mit gedunsteten Waldpilzen

2. mit gedunstetem Rosenkohl, Kurbis, Rotweinbirne
und Kurbis-Kartoffelstampf pro Pers. 62.00

Es wird eine erweiterte Karte mit den Vorspeisen sowie Nicht-Wild-Angeboten geben.
Diese hangt von der Teilnehmerzahl ab. Direkt nach Anmeldeschluss werde ich euch die
Zusatzangebote weiterleiten. Ich freue mich auf einen tollen Abend mit euch.

Anmeldungen werden bis zum 1. November angenommen.

Per Mail: manuela.tuchschmid@hotmail.com
WhatsApp: 079 763 66 60



